
Médoc, north of Bordeaux, is one of France’s major wine producing regions, home to Château Giscours, Château du 

Tertre and many others. Genuine Bordeaux wines have been produced at Grand Cru Classé Châteaux since 1855. 

Now, thanks to the efforts of Dutch owner Erik Albada Jelgersma and Dutch director Alexander van Beek, these 

wines have been restored to their rightful place on the wine lists of renowned restaurants throughout the world.

Château Giscours was bought by the Dutch business-
man Erik Albada Jelgersma (former owner of the food 
company Unigro) in May 1995. The crumbling estate 
– with 80 hectares of the Margaux appellation, 60 hec-
tares of Haut Médoc and space for expansion – needed 
a substantial boost to rediscover its former glories. The 
vineyards were badly neglected. In fact, everything 
needed replacing. In September 1995, Alexander van 
Beek visited the estate to experience the wine-making 
process for himself. He became so passionate about this 
natural product and the whole process of making and 
marketing wine that he decided almost immediately to 
take on the challenge of making the estate a thriving 
wine producer once again. The collaboration between 
Albada Jelgersma and his younger compatriot Van Beek 
proved to be a match made in heaven; new vines were 
planted in amongst the existing ones, creating a new 
roots structure and improving the quality year by year. 
Within a few years Château Giscours was back at the top 

of its game, matching the standard of quality that it had 
produced in the 1970s.

“The surroundings are 
breathtakingly beautiful”
In 1997, while work was under way on improving the 
quality of wine produced by Giscours, the adjacent 
Château Du Tertre estate was also purchased. This 
fine Château is breathtakingly beautiful. So it’s no 
surprise that Van Beek chose to marry his French 
wife, Veronique Sanders, here and to invite their 
Dutch and French guests to celebrate their nuptials. 
During the celebration, long tables were laid out in 
between the vines, which had been decorated with 
tiny lights to produce a fairy-tale atmosphere. With 
its waterside views, splendid architecture and lush 
green surroundings, life on the estate is a dream 
come true for its Dutch owners and operators. 

The wine is produced after the grapes are harvested 
in October. Everything depends on making the right 
choices so that the flavour of the wine can develop 
to its full potential. It is also essential to use the right 
mixture of grapes from the various plots. The wine 
is made using the most modern methods, while also 
being allowed to age in (partially new) oak barrels. The 
fact that Van Beek has even impressed the best trained 
French wine makers with this “Dutch” product speaks 
volumes about its quality. Every year, these wines win 
more fans and find their way onto the wine lists of the 
finest restaurants all over the world.

In response to increasing international acclaim, a team 
has been set up to arrange package deals, so that those 
interested in a trip to French wine-making country can 
stay at the estate, take a tour – and, of course, enjoy 
a wine tasting session. For details go to www.chateau-
giscours.com or call +33 55 79 70 920.
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QUALITY 
 is the key to fine wine

KWALITEIT
is het sleutelwoord voor een mooie wijn
In het mooie Frankrijk, ligt boven 

Bordeaux de wijnstreek Médoc. In 

dit prachtige gebied ligt ondermeer 

Château Giscours en Château du 

Tertre. Op deze ‘Grand Cru Classé 

Châteaux’ worden sinds 1855 ge-

classificeerde Bordeauxwijnen ge-

produceerd. Dankzij de Nederlandse 

eigenaar Erik Albada Jelgersma en 

de Nederlandse directeur Alexan-

der van Beek hebben deze wijnen 

wederom een plek veroverd op de 

wijnkaart van gerenommeerde 

restaurants over de hele wereld.

Château Giscours werd in mei 1995 aangekocht door 
de Nederlandse zakenman en voormalig eigenaar 
van het levensmiddelenbedrijf Unigro, Erik Albada 
Jelgersma. Het vervallen wijnlandgoed met 80 hectare 
appellation Margeaux en 60 hectare appellation Haut 
Medoc met uitbreidingsruimte, moest een behoorlijke 
impuls krijgen om zijn oude reputatie terug te winnen. 
De wijngaarden waren erg verwaarloosd en eigenlijk 
was alles aan vervanging toe. Alexander van Beek kwam 
in september 1995 bij het wijnhuis om in de zomer 
het wijnproces mee te maken. Van Beek raakte gepas-
sioneerd van het natuurproduct en het gehele proces 
om wijn te produceren en vervolgens op de markt te 
brengen. Van Beek hoefde niet lang na te denken om 
de uitdaging aan te nemen om er weer een bloeiend 
wijnhuis van te maken. De samenwerking tussen de heer 
Albada Jelgersma en de jonge Van Beek bleek inderdaad 
optimaal en dit resulteerde ondermeer in het planten 
van nieuwe wijnranken tussen de bestaande planten. 
Deze methode heeft tot gevolg dat er een nieuwe wortel-
structuur ontstaat en de kwaliteit elk jaar weer verbetert. 
Château Giscours was binnen een aantal jaar weer terug 
op het hoge kwaliteitsniveau van de zeventiger jaren.

“De omgeving is 
adembenemend mooi”
Tijdens de kwaliteitsverbetering van Giscours werd 
het ernaast gelegen Château Du Tertre in 1997 erbij 
gekocht. Dit indrukwekkende Château is adembene-
mend mooi. Het is dan ook niet verwonderlijk dat Van 

Beek jaren later deze locatie koos om in het huwelijk te 
treden met zijn Française, Veronique Sanders. Waar zij 
hun Nederlandse en Franse gasten uitnodigden om dit 
feest mee te vieren. Tijdens het feest op Du Tertre waren 
lang gedekte tafels tussen de boomgaard geplaatst. In 
de takken zaten kleine lichtjes die zorgden voor een 
sprookjesachtig geheel. Het uitzicht over de langgerekte 
waterpartij, de prachtige architectuur van het kasteel, de 
groene omgeving waar kwaliteitswijnen geproduceerd 
worden, maken dit Château tot een droom waar deze 
Nederlanders elke dag middenin leven. 
Na de oogst in oktober wordt de wijn gemaakt. Hierbij 
hangt alles af van de juiste keuzes maken om de smaak 
van de wijn het best tot haar recht te laten komen. Ook 
de mix van de verschillende druiven afkomstig van 
diverse percelen is essentieel. Er wordt op zeer moderne 
wijze fantastische wijn gemaakt die ook een aantal maan-
den op gedeeltelijk nieuwe eikenhouten vaten  rijpt. 
Kortom Alexander van Beek is in staat gebleken om de 
zeer hoog opgeleide Franse wijnmakers trots te laten 
zijn op dit “Nederlandse” product. Deze wijnen stijgen 
ieder jaar aan reputatie en vinden hun weg naar de beste 
restaurants over de gehele wereld.
 
Doordat de internationale erkenning stijgt is er een 
speciaal arrangement voor diegene die dit Franse 
avontuur zelf willen beleven. Waarbij een rondleiding 
in combinatie met een verblijf en natuurlijk een wijn-
proeverij wordt verzorgd. Voor meer informatie ga naar 
www.chateau-giscours.com of bel naar +33 55 79 70 920.
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